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Welkom bij De Gasterij

‘De Gasterij” brengt een herkenbaar en interessant driegangen menu op tafel.
Uiteraard kunt U a la carte bestellen en bieden wij U een ruime keuze uit vlees- en visgerechten.
Aangevuld met heerlijke wijnen van “Wijnhuis Egrappé
bent U verzekerd van een gezellig avondje uit eten in Gorinchem.

Wij willen u er graag op attent maken dat buiten de menukaart, De Gasterij ook een plateservice heeft.
Daarop staat op dit moment een overheerlijke super saté en een carré.

Informeer naar de mogelijkheden voor het dineren met een groep.
Daarbij bent u als groep niet gebonden aan een bepaald menu,
maar kunt u gewoon a la carte bestellen.

Wij heten u verder van harte welkom en eet smakelijk.



Koude Voorgerechten € 9,00

Carpaccio
Dun gesneden mals rundvlees met pesto, bestrooid met Parmezaanse kaas en pijnboompitten

Salade mozzarella
Verse buffel mozzarella, met flinterdun gesneden parmaham, zoete zongedroogde tomaatjes,
rode ui, pijnboompitten en een frisse dressing

Gorinchemse salade
Met dun gesneden kipfilet, zachte kruidenkaas, krokante spekjes,
croutons van Gorinchemse zoutebollen en een dressing van parmezaan

Proeverij van verse vis
Bestaand uit gerookte zalm, gamba'’s en nog één
wisselende vissoort. Geserveerd met toast

Proeverij van Italiaanse vleessoorten
Bestaande uit pastrami met tomaten salsa, kruidenstengels omwikkeld met parmaham en pancetta

Warme Voorgerechten € 9,00

Gefrituurde garnalen
Salade met in broodkruim gepaneerde gefrituurde garnalen en een zoete chilisaus

Oosterse gamba’s
Oriéntaalse gamba’s, gebakken met paksoi en taugé, afgeblust met oosterse saus

Salade geitenkaas
Met druiven en walnoten op een crouton van noten-rozijnenbrood

Gebakken gemarineerd lams spiesje
Op een bedje van rode ui met sesam saus

Gegratineerd trio
Drie soorten vis, coquille, gamba'’s en garnalen in een zachte kaassaus, gegratineerd in de oven

Soepen € 4,50

Tomatensoep
Bereid met verse tomaten, kruiden en specerijen

Zaanse mosterdsoep
Met uitgebakken spekjes



Hoofdgerechten Viees € 18,00

Gebakken tournedos (+ € 5,50)
Van het Black Angus rund, geserveerd met pepersaus

Varkenshaas
Van het Iberico-varken, geserveerd met een romige champignonsaus

Ossenhaaspuntjes
Gebakken stukjes mals vlees met portsaus

Koetjes en kalfjes
Geserveerd op een rucola puree, geserveerd met een romige runderjus

Duo van Hollands lam
Duo van losgesneden lamskroon en lamsrug, geserveerd met honing-tijmsaus

Gegrilde kalfshaas kotelet
Geserveerd met een sjalotjes jus

In plaats van de sauzen bij bovengenoemde gerechten kunt u ook kiezen uit:
pepersaus, portsaus, champignonsaus, runderjus, honing-tijmsaus sjalotjes jus

Hoofdgerechten Vis € 18,00

Kabeljauw
In de oven gegratineerd met een korstje van citroen-peterselieboter, geserveerd met witte-wijnsaus

Gamba’s
Geroerbakt en afgeblust in knoflook lente-ui olie, geserveerd met gebakken bladspinazie

Duo van gegrilde tonijn en gamba’s
Met gesmoorde zeekraal, gepofte tomaat en kreeftensaus

Krokant gebakken zeebaars
Op een bedje van paksoi geserveerd met oosterse saus

In plaats van de sauzen bij bovengenoemde gerechten kunt u ook kiezen uit:
kreeftensaus, oosterse saus, witte-wijnsaus

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met frites of gebakken aardappelen en verse seizoensgroenten.



Vegetarisch € 15,00

Spinazie mozzarella pannenkoekjes
Geserveerd met roerbak groenten en pittige tomatensaus

Verse eierpasta
Rijkelijk gevuld met kazen zoals mozzarella, parmigiano en ricotta, met gebakken groentes en gedroogde tomaten

3 gangen weekmenu: €19,50

Supplementen
Frites / gebakken aardappelen €2,70
Mandje brood met boter en tappenade €3,20
Groente van de dag €2,70

Voor de kleintjes

Tomatensoepje of mosterdsoepje €280

Friet met kroket, frikandel of kipnuggets €4,80

Kinderijsbeker (de beker mag je meenemen) € 3,50

Driegangenmenu €10,00
Desserts € 6,00

Coupe Dame Noire
Belgisch chocoladeroomijs met warme vanillesaus en slagroom

Belgisch bommetje
Vanilleroomijs met een heerlijke laag Belgische chocolade

Gorinchemse frisheid
Limoen- en frambozensorbetijs met vers fruit

Vanille Royale
Vanilleroomijs geserveerd met vers fruit en slagroom

Dessert du chef
Elke keer verrassend anders

Kinderpret € 3,50
Vrolijke kinderbeker om mee naar huis te nemen, gevuld met een bol ijs en slagroom

Vraag naar onze wijnkaart



Frisdranken
Diverse frisdranken
Lipton Ice Tea
Dubbelfris (framboos/cranberry of appel/perzik)
Glas Sourcy (blauw, rood)
Fles Sourcy (blauw, rood)
Redbull
Melk
Chocomel, Fristi, Dubbelfris

Vruchtensappen
Verse jus d'orange
Appelsap, Tomatensap
Appletiser (flesje) (alcoholvrij alternatief voor witte wijn of prosecco)

Warme dranken
Diverse soorten thee
Koffie
Espresso
Décafé
Cappucino
Koffie verkeerd
Warme chocomel
Irish coffee (Jameson)
Italian coffee (Amaretto)
French coffee (Grand Marnier)
Spanish coffee (Tia Maria)
Appelgebak
Slagroom (per portie)

Bieren
Heineken
Palm
Wieckse (witte, rose)
Duvel
De Koninck
St. Louis kriek
Grimbergen (blond, dubbel, trippel)
Westmalle (trippel)
Amstel malt
Corona

Port, Sherry, Vermouth
Martini
Sherry (dry, medium)
Port (rood, wit)
Port (rose)
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Likeuren
Amaretto € 3,50
Tia maria € 3,50
Sambuca € 3,50
Baileys € 3,50
Kahlua € 3,50
Grappa € 3,50
Cointreau € 3,70
Grand marnier € 3,70
Drambuie € 3,70
Gedistilleerd
Jenever (jonge, bessen) € 2,70
Jagermeister € 2,70
Apfelkorn € 2,70
Vieux € 2,70
Berenburg € 2,70
Schrobbelér € 2,70
Buitenlands gedistilleerd
Jameson € 3,80
Johnnie Walker (Red Label) € 4,10
Ballantines € 4,20
Jack Daniels € 4,80
Famous Grouse € 5,00
Southern comfort € 540
Dimple € 5,50
Campari € 3,50
Bacardi € 3,90
Vodka € 4,10
Gin € 3,90
Wijnen
Per glas
Droog, zoet € 3,00
Mousserend zoet (Filipetti moscato bianco) € 3,00
Rood € 3,00
Rosé € 3,00
Prosecco € 3,50
Per fles
Droog, zoet € 16,00
Mousserend zoet (Filipetti moscato bianco) € 16,00
Rood € 16,00
Rosé € 16,00

Prosecco € 18,00
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De Gasterij

Grote Markt 29
4201EB Gorinchem
Tel: 0183 630501
Fax: 0183 630897
E-mail: info@degasterij-gorinchem.nl
Internet: www.degasterij-gorinchem.nl

Dagelijks geopend vanaf 10.30 uur
Keuken geopend vanaf 11.30 uur
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