
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Welkom bij De Gasterij 
 

”De Gasterij” brengt een herkenbaar en interessant driegangen menu op tafel.  

Uiteraard kunt u à la carte bestellen en bieden wij U een ruime keuze uit vlees- en visgerechten.  
Aangevuld met heerlijke wijnen bent U verzekerd van een gezellig avondje uit eten in Gorinchem.  

 
Op de kaart staan vele lekkere gerechten, waaronder rundvlees gerechten van het Black Angus 

rund.  

 
Black Angus is een van origine Schots ras dat in de 19e eeuw naar de Verenigde Staten is uitgezet en daar 

perfect bleek de gedijen. Deze specifieke vleesrunderen leveren heerlijk sappig en mals vlees. 

Het 'Black Angus' vlees is volgens fijnproevers een van de betere soorten wat er op dit moment aan 

rundvlees te krijgen is, en smaakt zoals rundvlees vroeger smaakte:  

Natuurlijk en zonder toevoegingen.  

 

 

Informeer naar de mogelijkheden voor het dineren met een groep.  

Daarbij bent u als groep niet gebonden aan een bepaald menu,  
maar kunt u gewoon à la carte bestellen. 

 
Wij heten u verder van harte welkom en eet smakelijk. 

 
 
 



Koude Voorgerechten  € 9,20 
 

Carpaccio  
Dun gesneden mals rundvlees met pesto, bestrooid met Parmezaanse kaas en pijnboompitten . 

 

Gorinchemse salade  
Met dun gesneden kipfilet, zachte kruidenkaas, krokante spekjes,  

croutons van Gorinchemse zoutebollen en een dressing van parmezaan 
 

Proeverij van verse vis 
Samengesteld uit gerookte Noorse zalm, in de oven gegaarde kruiden gamba’s,  

en een wisselende vissoort, geserveerd met knoflookbrood 
 

Hertenham met coquilles 
Licht gerookte hertenham, gecombineerd met zilte coquilles  

 
Warme Voorgerechten € 9,20 

 
Gefrituurde garnalen  

Salade met in broodkruim gepaneerde gefrituurde garnalen en een zoete chilisaus  
 

Salade geitenkaas  
Krokant gebakken  geitenkaas met druiven, walnoten, gemengde sla en een dressing van vijgenhoning 

 
Gamba’s 

Gegaard in de oven met verse kruiden en lente-ui, geserveerd met geroosterd knoflookbrood. 

 
Gegratineerd trio  

Drie soorten vis, zalm, gamba’s en garnalen in een zachte kaassaus, gegratineerd in de oven. 

 
Wild stoofpotje  

Geserveerd met oerbrood en truffeltapenade. 

 
 

Soepen € 4,80 
 

Tomatensoep 
Bereid van verse tomaten, kruiden en specerijen  

 

Minestronesoep 
Rijkelijk gevulde Italiaanse soep  

 

Uiensoep 
Geserveerd met een korst van Old Amsterdam  



Hoofdgerechten 
Vlees € 18,50 

 
Gebakken tournedos (+ € 5,00) 

Van het Black Angus rund, geserveerd met pepersaus 

 
Varkenshaas 

Van het Iberico-varken, geserveerd met een romige champignonsaus 

 
Ossenhaaspuntjes 

Gebakken stukjes mals vlees met portsaus. 

 
Duo van wild 

Op een bedje van paddenstoelen, geserveerd met Oudhollands bockbiersaus. 

 
Herten tournedos (+ € 5,00) 

Malste stuk vlees van het Hollands edelhert op een bedje van paddenstoelen en truffelrisotto,  
geserveerd met lauriersaus 

 

 Wisselend wildgerecht 
Het wildseizoen kent vele perioden. Vraagt u onze gastheer of gastvrouw  

wat het gerecht van vandaag is. 

  

 
In plaats van de sauzen bij bovengenoemde gerechten kunt u ook kiezen uit:  

peper, champignon, port, bockbier, laurier 
 

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met frites of gebakken aardappelen en verse 

seizoensgroenten. 

 
 
 

Vegetarisch € 15,00 
 

Trio van kaas 
Twee krokant gebakken filodeeg buideltjes gevuld met franse kaas en een gebakken geitenkaas balletje op 

een bedje van gewokte groenten. 

 

Verse eierpasta 
Rijkelijk gevuld met kazen, zoals mozzarella, parmigiano en ricotta met gebakken courgette, noten en 

cherry tomaat. 

 



Hoofdgerechten 
Vis € 18,50 

 

Kabeljauw 
In de oven gegratineerd met een korstje van citroen peterselieboter, geserveerd met witte wijnsaus 

 
Gamba’s 

Gebakken met verse kruiden, op een bedje van gewokte spinazie geserveerd met dille saus 

 
Gebakken zalmforelfilet 

Met gebakken bosui en zeegroenten, geserveerd met waterkerssaus 

 
Op de huid gebakken zeebaars 

Geserveerd met gebakken spinazie en een tomaten-paprikasaus 

 
Vis trio 

Bestaande uit coquilles, Noorse zalm en gamba’s, geserveerd met botersaus 

 
 

In plaats van de sauzen bij bovengenoemde gerechten kunt u ook kiezen uit:  

witte wijn, dille, tomaten-paprika, boter 
 

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met frites of gebakken aardappelen en verse 

seizoensgroenten. 

 
Drie-gangen surprise menu:    € 28,50 
 
 
Supplementen 
 
Frites / gebakken aardappelen        € 2,90 

Plateau breekbrood (12 broodjes), geserveerd met gezouten boter met verse kruiden € 4,80 

Groente van de dag         € 2,90 

Mayonaise          € 0,30 

  



Voor de kleintjes 
 
Tomatensoep of uiensoep        € 2,80 

Friet met kroket, frikandel of kipnuggets      € 4,80 

Kinderijsbeker          € 3,50 
(de beker mag je meenemen) 

Driegangenmenu         € 10,00 

 
 
 
 

Desserts € 6,00 
 

Stoofperenijs 
Stoofperenijs met roomboter-stengels, kaneelsuiker  en vanille saus 

 
Wentelteefje 

Gemaakt van fries suikerbrood met vanille ijs en karamelsaus 

 
Dessert du chef 

Laat u elke keer weer opnieuw verrassen 

 
Belgische bonbon 

Van melkchocolade, gevuld met vanille-ijs en een hart van zachte karamel 

 
Crème brûlée 

Gekarameliseerd vanille dessert geserveerd met kletskoppen en  kletskoppen ijs 

 

 
Kinderijsbeker € 3,50 

Gevuld met vanille-ijs en slagroom 

(beker mag je meenemen) 

 
 



Frisdranken 
 

Diverse frisdranken          € 2,00 

Lipton Ice Tea           € 2,20 

Dubbelfris (framboos/cranberry of appel/perzik)       € 2,20 

Fles Sourcy (blauw, rood)         € 4,00 

Redbull            € 2,80 

Melk            € 2,00 

Chocomel, Fristi           € 2,20 

Verse jus d’orange          € 2,80 

Appelsap, Tomatensap          € 2,20 

 
Warme dranken 
 

Diverse soorten thee          € 1,90 

Koffie            € 2,00 

Espresso           € 2,00 

Dubbele espresso          € 3,00 

Decafé            € 2,00 

Cappucino           € 2,20 

Koffie verkeerd           € 2,20 

Macchiato           € 2,20 

Warme chocomel          € 2,10 

Warme chocomel met slagroom         € 2,50 

Irish coffee (Jameson)          € 5,90 

Italian coffee (Amaretto)          € 5,90 

French coffee (Grand Marnier)         € 5,90 

Spanish coffee (Tia Maria)         € 5,90 

Appelgebak           € 3,10 

Slagroom (per portie)          € 0,40 



Bieren 
 
Heineken           € 2,20 

Palm            € 2,90 

Wieckse witte 0,3 liter          € 2,90 

Wieckse rose           € 2,70 

Duvel            € 3,60 

De Konick           € 2,80 

St. Louis kriek           € 3,10 

Grimbergen (blond, dubbel, trippel)        € 3,60 

Westmalle (trippel)          € 3,60 

Amstel malt           € 2,30 

Corona            € 3,70 

 
Port, Sherry, Vermouth 
 

Martini            € 2,90 

Sherry (dry, medium)          € 2,90 

Port (rood, wit)           € 2,90 

Campari            € 2,90 

 
Likeuren 
 

Amaretto           € 4,00 

Tia maria           € 4,00 

Sambuca           € 4,00 

Baileys            € 4,00 

Kahlua            € 4,00 

Grappa            € 4,00 

Cointreau           € 4,00 

Grand marnier           € 4,00 

Drambuie           € 4,00 



Gedistilleerd 
 
Jenever (oude, jonge, bessen)         € 2,90 

Jägermeister           € 2,90 

Apfelkorn           € 2,90 

Vieux            € 2,90 

Berenburg           € 2,90 

Schrobbeler           € 2,90 

     

Buitenlands gedistilleerd 
 
Jameson           € 3,90 

Johnnie Walker (Red Label)         € 4,20 

Ballantines           € 4,20 

Jack Daniels           € 4,90 

Famous Grouse           € 5,10 

Southern comfort          € 5,50 

Dimple            € 5,60 

Bacardi            € 4,00 

Vodka            € 4,20 

Gin            € 4,00 

 

Wijnen 
 
Per glas 

Droog, zoet           € 3,00 

Mousserend zoet (Filipetti moscato bianco)       € 3,00 

Rood            € 3,00 

Rosé            € 3,00 

 

Per fles 

Droog, zoet                               € 16,00 

Mousserend zoet (Filipetti moscato bianco)               € 16,00 

Rood                     € 16,00 

Rosé                    € 16,00 

 



Wijn kaart 
Wit  

 
 

Frankrijk  -  Beaujolais   
Chardonnay 

Beaujolais Blanc, Chateau de Lavernette û 22,95 per fles 

Deze witte wijn uit de Beaujolais gemaakt van de Chardonnay-druif, zult u niet vaak in Nederland  aantreffen. 

Door de geur van witte bloemen en de volle smaak van rijpe appels en citrusfruit, is dit een heerlijke elegante, soepele 

en zachte wijn om te drinken. Heerlijk te combineren met salades, kreeft, zalm of varkensvlees geserveerd met een 

roomsaus.  

 
Frankrijk  -  Languedoc 

Sauvignon Blanc  

Sauvignon Blanc, Costieres de Pomerols û 20,95 per fles 
De Sauvignon-druif is bijna het tegenover gestelde van de Chardonnay-druif, tamelijk droog en slank, en 
vooral in zijn jeugd bijzonder geurig met indrukken van groene appels, kruisbessen, passievrucht en soms 

wat ananas. Het is een frisse, droge, pittige wijn en is een echte dorstlesser in de warme tijden. Heerlijk bij 
schaal- en schelpdieren, gegrilde vis of een  zomerse salade. 

Frankrijk  -  Bourgogne 
Chardonnay  

Chablis, Domaine Jean-Claude Courtault û 26,95 per fles 
De Chablis van Domaine Jean-Claude Courtault is bijzonder aangenaam. Hij heeft een jeugdig en fruitig aroma 
waardoor hij  het duidelijke Chardonnay karakter heeft van appeltjes en zachte tonen van boter. De smaak is 

aangenaam mild en deze wijn heeft een fijne afdronk. Het is een ideale wijn voor zowel koude als warme visgerechten 
of asperges. Maar uiteraard ook erg lekker als aperitief. 

 
Frankrijk  -  Loire 
Sauvignon Blanc 

Sancerre Blanc, Henry Natter û 30,95 per fles 
Deze droge, levendige witte wijn uit de Franse wijnstreek Loire is met zijn frisheid van kruisbessen en asperges, een 

uitstekende wijn voor bij verschillende vissoorten en een goede geitenkaas. 
 

Frankrijk  -  Bourgogne 
Chardonnay  

Pouilly-fuissé Cuvee Jean-Jacques de Boissieu,  
Chateau de Lavernette û 32,50 per fles 

Deze bijzondere licht houtgelagerde wijn met een brede en volle smaak is een zeer subtiele maar goed tot zijn recht 
komende wijn. Met zijn aromaõs van cr¯me br¾l®e en gember is het een mooie wijn voor bij visgerechten en lichte 

vleesgerechten.  
 

 
Champagne 

 
 

Frankrijk  -  Champagne 
Chardonnay  

Champagne Cuvee Hugues Grand Cru Brut, Pierre Moncuit û 50,00 per fles 
Een van de bekendste mousserende wijnen uit Frankrijk  is een typische feestwijn dat gemaakt wordt van 
de Chardonnay-druif. Een mooie elegante Champagne met een herkenbare smaak en aromaõs van grapefruit 

en citroen. Deze heerlijke Champagne kan een heel diner begeleiden maar is ook zeer lekker als aperitief. 



Wijnkaart 

Rood 

 

 
Frankrijk  -  Elzas 

Pinot Noir 

Pinot Noir, Charles Salber û 26,95 per fles 
Heerlijke droge, fruitige wijn uit het wijngebied de Elaz .De charme en originaliteit blijft u  gedurende maaltijd 

proeven. In de jongere wijnen voeren zwarte kersen en frambozen de boventoon in deze wijn, in de oudere wijnen 
treffen we meer aardse kenmerken aan. Heerlijk te combineren met zomerse salades, lichte vleessoorten, lam, kalf en 

parelhoender. Deze wijn wordt bij voorkeur licht gekoeld gedronken. 
Frankrijk  -  Bourgogne 

Pinot Noir 

Bourgogne Cuvee St. Jean de Naross, Domaine Prieur-Brunet û26,95 per fles 
Deze rode wijn van Pinot Noir heeft gewoonlijk niet een hele donkere kleur, maar wel een aantrekkelijke geur. Ook 
kenmerkend is de fijne smaak die de wijn vanaf zijn jeugd al heel toegankelijk maakt. In de geur herken je roodfruit, 

citrus en cassis. Deze wijn komt zeker tot zijn recht bij een heerlijk stukje lam, kalf of kip. 
 

Frankrijk  -  Beaujolais 
Gamay 

Fleurie, Domaine de la Bouroniene û 24,95 per fles 
Deze fluweel zachte rode wijn is 1 van de 10 cruõs uit de Beaujolais. Deze bloemige, subtiele lenteachtige wijn is 

soepel drinkbaar, fruitig en fris in de mond. Bij voorkeur drinkt men deze wijn licht gekoeld. Wij raden deze wijn aan 
bij lichte vleesgerechten, maar is ook goed in combinatie met een stevig visgerecht.   

 
Frankrijk  -  Rhone 
Grenache / Syrah 

Gigondas, Domaine Les Teysonnieres û 31,50 per fles 
Deze heerlijke wijn uit het zuiden van Cotes du Rhone, is gemaakt van 2 druivensoorten 80% Grenache voor kracht 
en evenwicht en 20% Syrah voor kleur en behoud. Een heerlijke krachtige wijn om bij voorkeur toch op de winterse 

dagen te drinken, en niet op zomerse dagen of bij subtiele gerechten. Heerlijk bij roodvlees, wild, lam of ter afsluiting 
met een stukje kaas. 

 
Frankrijk  -  Languedoc 

Syrah / Grenache 

Corbieres Grand Cuvee, Castelmaure û 26,95 per fles 
Door de hoge leeftijd van de druivenstokken geeft het een hoge kwaliteit aan de wijn. Het is een weelderige, krachtige 
en complexe wijn, bestaande uit 50% Syrah en 50% Grenache. Met zijn lange afdronk en zachte tannineõs heeft het 
een volle smaak en ronde aromaõs, van donker rood fruit en pittige kruiden. Waardoor hij goed in evenwicht is met 

vele vleesgerechten en wild. 



 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

De Gasterij 
Grote Markt 29  

4201EB Gorinchem  

Tel: 0183 630501  
Fax: 0183 630897  

E-mail: info@degasterij-gorinchem.nl  

Internet: www.degasterij-gorinchem.nl 
Dagelijks geopend vanaf 10.30 uur  

Keuken geopend vanaf 11.30 uur 
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